uten Fppetit!

Montag 30. Marz - 05. April 2026
Rinderhacksteak Mit Honig gratinierter Ziegenkase Beilage

3,90 € 4,50 € 1,00 €

an Pfefferrahnmsauce mit Salat und Geback Reis

Allergene Allergene Kartoffel
Laktose, Senf, Ei, Sellerie Glutenhaltiges Getreide, MilcheiweiB, Laktose, Sellerie Gemuse
Dienstag

Currywurst Gefiillte Kartoffeltaschen Beilage

2,90 € 3,90 € 1,00 €

Rind oder Schwein mit Tomatensauce Pommes Frites
Merkmale Gemuse
Konservierungsstoffe, mit Farbstoff, Geschmacksverstérker,

Phosphat, mit SGBungsmiteln

Allergene

Senf, Soja, Sellerie

Mittwoch

Mediteranes Putensteak Buntes Ofengemiise Beilage

4,50 € 4,50 € 1,00 €

mit Mozzarella gratiniert mit Folienkartoffeln und Krauterquark Reis
Allergene Kartoffel
Glutenhaltiges Getreide, MilcheiweiB, Laktose Gemuse

Donnerstag

Leberkase a la Mayer Eier-Omelett Beilage

3,90 € 4,20 € 1,00 €

mit Zwiebel, Spiegelei dazu Rahmspinat Kartoffeln

Merkmale Kartoffelsalat

Konservierungsstoffe, mit Farbstoff, Antioxidationnsmittel, Gemuise

Geschmacksverstéarker, Phosphat, mit SiBungsmiteln, mit Alkohol

Allergene

Glutenhaltiges Getreide, MilcheiweiB, Laktose, Fisch, Senf, Ei, Soja,

Sellerie

Freitag



Ihre Ansprechpartnerin: Nicole Hartig | Betriebsrestaurant & Catering Service | Telefon +49 60 22 / 81 25 73 | Telefax +49 60 22 / 81 31 25 73 |
catering(at)mainsite.de

Offnungszeiten: Mo bis Do: 07:00 - 09:30 Uhr & 11:00 bis 13:00 Uhr | Freitag: 07:00 - 09:30 Uhr & 11:00 bis 12:45 Uhr |
Fruhstlcksverkauf: 06:30 bis 09:15 Uhr

Zusatzstoffe: 1 = Konservierungsstoff, 2 = mit Farbstoff, 3 = Antioxidationsmittel, 4 = Geschmacksverstarker, 5 = Phosphat, 6 = mit Stissungsmitteln, 7 = mit Alkohol
Allergene: Gl = Glutenhaltiges Getreide, Me = Milcheiweis, Lak = Laktose, Fi = Fisch, Sel=Sellerie, Sen= Senf, Nu=Niisse, K=Krebstiere, Soj= Sojabohnen, Ses= Sesamsamen, Lu= Lupinen, Wt= Weichtiere



